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) Verfahren und Vorrichtung zur dosierten Beigabe groSstuckigen Beimischgutes zu Speiseeis od.dgl. 

Die Erfindung betrifft ein Verfahren und eine Vorrichtung 
zur dosierten Beigabe vorzugsweise groSstuckigen Bei- 
mischgutes zu Speiseeis im Zuge einer Rie&fertigung. Das 
Beimischgut wird kontinuierlich aus einem Vorratsbeh&lter 
abgezogen, seine Dosierung erfolgt durch aufeinanderfol- 
gende. sicb wiederholende, diskrete Wiegevorgange gra- 
vimetrisch. Das dadurch abgewogene und diskontinuierlich 
anfallende Beimischgut (1) wird in einem Zustromkanal zum 
Eisstrom (15) gleichmaRig verteilt und diesem kontinuierlich 
beigemischt Die erfindungsgemaBe Vorrichtung enthilt 
einen Vorratsbehalter (Einfulltrichter 2) fur das Beimischgut 
(1), eine Abzugsvorrichtung (Vibrationsrinne 3) zum kontinu- 
ieriichen Abziehen des Beimischgutes (1) aus dem Vorrats- 
behalter und eine Beigabeeinrichtung (6) zur kontinuierii- 
chen Beigabe des Beimischgutes (1) zum Speiseeisstrom 
(15). Dabei tullt die Abzugsvorrichtung eine Dosierwaage (5), 
die in zehlich euteinanderfolgenden, sich wiederhotenden 
Wiegevorgangen jewetls eine gewunschte Menge des Bei- 
mischgutes (1 ) abwiegt und nachfolgend dieses auf ein Vi- 
brationsband (7) gibt welches das Beimischgut(l) eufnimmt 
und gletchma&ig verteilt 
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AnsprUche 

Verfahren zur dosierten Beigabe vorzugsweise gro0- 
stUckigen Beimischgutes zu Speiseeis im Zuge einer 
FlieBfertigung, wobei das Beimischgut kontinuierlich 
aus einem Vorratsbehalter abgezogen und einem 
kon tinuierlichen Eisstrom beigegeben wird, 

dadurch gekennzeichnet, 
daQ die Dosierung durch auf einanderf olgende , sich 
wiederholende, diskrete Wiegevorgange gravimetrisch 
gesteuert ist. 

2. Verfahren nach Anspruch 1, 

dadurch gekennzeichnet, 
daQ das durch einen diskreten Wiegevorgang abgewo- 
gene und diskontinuierlich anfallende Beimischgut 
(1) in einem Zustromkanal zum Eisstrom (15) gleich- 
maBig verteilt und kontinuierlich dera Eisstrom (15) 
beigegeben wird. 

3. Verfahren nach Anspruch 2 f 

dadurch gekennzeichnet, 
daB die Beigabe des Beimischgutes mit der Forderge- 
schwindigkeit des Eisstromes erfolgt. 

4. Verfahren nach Anspruch 1 oder 2, 

dadurch gekennzeichnet, 
daQ die Zufuhrung des Beimischgutes (1) beim 
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1 Wiegevorgang mit zunehmendem Gewicht der Einwaage 

oder mit zunehmender Einwaagezeit ver langsambar ist. 

5. Verfahren nach Anspruch 4, 

5 dadurch gekennzeichnet , 

daB der Wiegevorgang zweischrittig erfolgt, wobei 

- in einem ersten Schritt die Einwaage durch konti- 
nuierlichen Abzug aus dem Vorratsbehalter (Ein- 
fiilltrichter 2) bis zu einem Gewichtswert unter 

10 dem Sollwert rasch zunimmt und 

- in einem zweiten Schritt die verbleibende Rest- 
menge bis zum Sollwert langsam auffullbar ist. 

6. Vorrichtung zur DurchfUhrung des Verfahrens nach 
15 einem der Ansprliche 1 bis 5, mit 

- einem VorratsbehSlter ( Einfulltrichter 2) fur das 
Beimischgut (1) 9 

- einer Abzugsvorrichtung (Vibrationsrinne 3) zum 
kontinuierlichen Abziehen des Beimischgutes (1) 

20 aus dem Vorratsbehalter und 

- einer Beigabeeinrichtung (6) zur kontinuierlichen 
Beigabe des Beimischgutes (1) zum kontinuierlichen 
Speiseeisstrom ( 15 ) , 

dadurch gekennzeichnet , 
25 daB die Vorrichtung eine von der Abzugsvorrichtung 

fullbare Dosierwaage (5) enthalt, die in zeitlich 
aufeinanderfolgenden, sich wiederholenden Wiegevor- 
gangen jeweils eine gewiinschte Menge des Beimisch- 
gutes (1) abwiegt. 
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7. Vorrichtung nach Anspruch 6, 

dadurch gekennzeichnet , 
daB die Fullgeschwindigkeit der Abzugsvorrichtung 
von der Dosierwaage (5) in Abhangigkeit vom Momen- 
tangewicht der Einwaage steuerbar ist. 
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8. Vorrichtung nach Anspruch 6 Oder 7, 

dadurch gekennzeichnet, 
da3 diese ein das von der Dosierwaage (5) abgewogene 
Beimischgut (1) aufnehmendes und gleichmaBig auf 
seiner Vibrat ionsf lache (8) verteilendes Vibrations- 
band (7) enthalt. 

9. Vorrichtung nach Anspruch 8, 

dadurch gekennzeichnet, 
daB die Dosierwaage (5) einen Wiegetrichter (9) und 
eine diesen an dessen unteren Ende verschlieBende 
Schiittplatte (10) enthalt, durch deren Offnen das 
Beimischgut (1) bei Erreichen der gewunschten 
Sollmenge auf das Vibrationsband (7) schuttbar ist. 

10. Vorrichtung nach Anspruch 9 f 

dadurch gekennzeichnet, 
daB mittels des Vibrationsbandes (7) das Beimisch- 
gut (1) kontinuierlich in die Beigabeeinr ichtung 
(6) fullbar ist. 

11. Vorrichtung nach einem der Anspriiche 6 bis 10, 

dadurch gekennzeichnet, 
daB die Beigabeeinrichtung (6) einen in einem 
Gehause (12) drehbar gelagerten Dosierrotor (13) 
enthalt, in dessen Umf angsbereich Transportkammern 
(14) fur das Beimischgut (1) angeordnet sind. 

12. Vorrichtung nach Anspruch 11, 

dadurch gekennzeichnet, 
daB die Rotationsebene des Dosierrotors (13) im 
wesentlichen vertikal angeordnet ist. 

13. Vorrichtung nach Anspruch 12, 

dadurch gekennzeichnet, 
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daQ das Gehause (12) der Beigabeeinrichtung (6) 
einen sich radial vom hochstgelegenen Umfangsbe- 
reich des Dosierrotors (13) im wesentlichen senk- 
5 recht nach oben erstreckenden Einf Ullstutzen (11) 

fUr das Beimischgut (1) aufweist. 

14. Vorrichtung nach einem der Anspruche 11 bis 13, 

dadurch gekennzeichne t , 
10 daB die Zu(16)- und Ableitungen (17) der Beigabe- 

einrichtung (6) fur den Speiseeisstrom (15) im 
wesentlichen horizontal angeordnet sind und in den 
untenliegenden Umf angsbereich des Dosierrotors (13) 
etwa tangential in das Gehause (12) miinden. 

15 

15. Vorrichtung nach Anspruch 14, 

dadurch gekennzeichne t , 
daB die Umf angsgeschwindigkeit des Dosierrotors 
(13) und die Fordergeschwindigkeit des Eisstromes 
20 gleichgroB sind. 

16. Vorrichtung nach mindestens einem der AnsprUche 6 
bis 15, 

dadurch gekennzeichnet , 
25 daB deren Bauteile in raumlicher Lagebeziehung 

zueinander von oben nach unten in der Reihenfolge 
Vorratsbeh&lter, Abzugsvorrichtung, Dosierwaage 
(5), Vibrationsband (7), Einf ullstutzen (11), 
Beigabeeinrichtung (6) und Zu(16)- und Ableitungen 
30 (17) flir den Speiseeisstrom (15) angeordnet sind. 

17. Vorrichtung nach Anspruch 16, 

dadurch gekennzeichnet, 
daB die Zu(16)- und Ableitungen (17) fur den 
35 Speiseeisstrom (15) trennbare Flanschverbindungen 

enthalten und alle Bauteile in Verbindung miteinan- 
der auf einem fahrbaren Untergestell montiert sind. 
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Verfahren und Vorrichtung zur dosierten Beigabe groQ- 
stlickigen Beimischgutes zu Speiseeis od.dgl. 

Die Erfindung betrifft ein Verfahren zur Beigabe 
groBstuckiger Ware zu Speiseeis mit den im Oberbegriff 
des Anspruches 1 auf gef Uhrten Merkmalen sowie eine 
Vorrichtung zur Verf ahrensdurchf Uhrung. Wenn in der 
Beschreibung und den Ansprlichen allgemein vom Anwen- 
dungsgebiet Speiseeis gesprochen ist, so gilt dies 
stellvertretend in gleicher Weise fUr Sahne, Fettcre- 
mes, Schaumf ullungen etc. 

Bei der Speiseeisproduktion werden in zunehmendem MaBe 
qualitativ hochwertige Eissorten hergestellt, die sich 
durch groQstuckiges Beimischgut, beispielsweise Walnus- 
se t Rahmkaramellen, Pistazien, Schokoladenf locken etc. 
auszeichnen. Dieses Beimischgut wird im Zuge einer 
FlieBf ertigung mit einem kontinuierlichen Speiseeis- 
strom vermischt. Es sind Beigabegerate bekannt; bei 
denen das Beimischgut aus einem Vorratsbehalter t 
insbesondere einem Einf ulltrichter f mittels einer 
Abzugsvorrichtung entnommen wird. Diese kann beispiels- 
weise eine Forderschnecke oder eine Vibrationsr inne 
sein. Das kontinuierlich abgezogene Beimischgut wird 
von der Abzugsvorrichtung einem rotierenden Dosierstern 
ubergeben, aus dessen beispielsweise vier uber den 
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1 Umfang verteilten Abteilen das Beimischgut durch einen 
Schaber herausgekratzt und in den Speiseeisstrom 
gemischt wird. Da die Abzugsvorr ichtung ein bestimmtes 
Volumen pro Zeiteinheit aus dem Vorratsbehalter ent- 

5 nimmt, erfolgt die Beigabe nach dem Stand der Technik 
auf volumetrischer Basis. 

Oie Praxis hat gezeigt, daB durch die verschiedenartige 
Konsistenz der unterschiedlichen Beimischgiiter bei der 

10 volumetrischen Zumessung Schwankungen in der Beigabe- 
rate auftreten. Dies fuhrt zu ungleichmaBiger Vertei- 
lung des Beimischgutes in den einzelnen Speiseeis- 
packungen. Auch fiihrt eine iiberhohte Beigaberate zu 
wesentlich hoheren Her stellungskosten, da die hochwer- 

15 tigen Beimischungen teilweise sehr teuer sind. 

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, ein Verfahren 
und eine Vorrichtung zur Beigabe vorzugsweise groB- 
stUckiger Ware zu Speiseeis zu schaffen, bei der im 
20 Zuge einer Flie3f ertigung eine sehr exakt einstellbare 
Zumessung und gleichmaBige Verteilung des Beimischgutes 
im Eisstrorn gewahrleistet ist. 

Diese Aufgabe wird gemaQ dem Kennzeichnungsmerkmal des 
25 Anspruches 1 dadurch geldst, daB die Menge des 
Beimischgutes durch auf einanderf olgende , sich wiederho- 
lende, diskrete Wiegevorgange gravimetr isch bestimmt 
wird. Mit diesem Verfahren wird pro Zeiteinheit eine 
genau abgewogene Menge von Beimischgut dem Speiseeis 
30 zugefiihrt. Dadurch ist eine gleichbleibende Qualitat 
bei im wesentlichen konstanten Herstellungskosten 
moglich. 

Durch das Kennzeichnungsmerkmal des Anspruches 2 wird 
35 gewahrleistet, daB das Beimischgut gleichmaBig im 
Speiseeisstrom verteilt wird. Damit bleibt auch der 
Gehalt an Beimischware von Eispackung zu Eispackung 
quasi konstant. 
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1 Durch die Kennzeichnungsmerkmale der Anspriiche 4 und 5 
ist es moglich, den Wiegevorgang sehr rationell 
durchzufUhren. Da erst zum Ende eines Wiegezyklus zup 
mSglichst genauen Einhaltung des Sollwertes das Zufuh- 

5 pen des Beimischgutes verlangsamt werden muB, ist es 
vorteilhaft, die Zufuhrung des Beimischgutes beim 
Wiegevorgang mit zunehmendem Gewicht der Einwaage oder 
mit zunehmender Einwaagezeit zu verlangsamen. Oa eine 
kontinuierliche Verlangsamung zu einer regeltechnisch 
10 aufwendigen Konstruktion fuhren wurde, ist es von 
Vorteil, entsprechend dem Kennzeichnungsmerkmal des 
Anspruches 5 den Wiegevorgang zweischrittig mit einer 
raschen und einer langsamen Zuf Uhrungsgeschwindigkeit 
durchzufUhren. 

15 

Die Anspriiche 6 f f . kennzeichnen mit ihren Merkmalen 
eine Vorrichtung zur DurchfUhrung des Verfahrens nach 
einem der Anspriiche 1 bis 5. Bekannte Vorrichtungen 
dieser Art enthalten als Vorratsbehalter beispielsweise 

20 einen Einf iilltrichter fur das Beimischgut. Daraus wird 
mittels einer Abzugsvorrichtung, beispielsweise einer 
Vibrationsrinne oder einer Forderschnecke , das groQ- 
stUckige Beimischgut kontinuierlich abgezogen und dem 
Beimischer ubergeben. Die Dosierung fUr das Beimischgut 

25 geschieht also auf volumetrischer Basis durch Einstel- 
len des Fordervolumens der Abzugsvorrichtung. Durch die 
meist kritische Konsistenz des Beimischgutes - bei- 
spielsweise klebrig, granulatartig mit sehr verschiede- 
nen KorngrbOen etc. - ist die Dosierung des Beimischgu- 

30 tes zu Speiseeis auf volumetrischer Basis sehr ungenau. 

Bei der kontinuierlichen Vermischung des Beimischgutes 
mit dem Eisstrom im Beimischer entsteht ein ungleich- 
maQiges Produkt. 

35 Durch die er f indungsgemaBe Ausgestaltung der Vorrich- 
tung gemaB dem kennzeichnenden Merkmal des Anspruches 5 
wird das konstruktive Prinzip der gravimetr ischen 
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1 Zumessung von Beimischgut und damit eine sehr genaue 

Dosierung verwirklicht . Es wird pro Zeiteinheit eine 
von der Konsistenz und Beschaf f enheit des Beimischgutes 
unabhangige Menge eingewogen und in die Beigabeeinrich- 

5 tung gegeben. Dadurch entsteht ein Produkt von gleich- 
bleibend hoher, gleichmaBiger Qualitat. 

GemSQ dem Kennzeichnungsmerkmal des Anspruches 7 wird 
ein guter KompromiS zwischen schneller Fullung der 
10 Dosierwaage und genauer Einhaltung des Sollwertes 

erzielt. 

Das Beimischgut wird von dieser Dosierwaage diskontinu- 
ierlich bereitgestellt . Da es jedoch mit dem Eisstrom 
15 kontinuierlich vermischt werden muB, ist es gemaQ dem 

Kennzeichnungsmerkmal des Anspruches 8 vorteilhaft, 
dieses Beimischgut von der Dosierwaage auf ein Vibra- 
tionsband zu geben, wodurch eine gleichmaBige, kontinu- 
ierliche Verteilung auf diesem Band erzielt wird. 

20 

Eine besonders vorteilhafte Bauform filr die Dosierwaage 
beschreiben die Kennzeichnungsmerkmale des Anspruches 
9. 



Eine weitere Qualitatsverbesserung fiir das Endprodukt 
wird durch das Kennzeichnungsmerkmal des Anspruches 10 
erzielt, da mit Hilfe des Vibrat ionsbandes das Bei- 
mischgut kontinuierlich in die Beigabeeinrichtung 
fullbar ist. 

Wenn hier jeweils von einem Vorratsbehilter t einer 
Abzugsvorrichtung, einer Dosierwaage und einem Vibra- 
tionsband gesprochen wird, so ist im Sinne der 
Erfindung durchaus denkbar, daQ diese Bauteile zwei- 
oder mehrfach vorhanden sind, urn ganz verschiedene 
Arten von Beimischgut in unterschiedlichen Dosierungen 
gleichzeitig zu verarbeiten und dem Eisstrom zu 
ubergeben. 
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Durch den im kennzeichnenden Teil des Anspruches 11 
beschriebenen Dosierrotor, der auch bei volumetrischer 
Zumessung des Beimischgutes vorteilhaft einsetzbar ist, 
wird eine besonders vorteilhafte Bauform fUr den 
Beimischer beschrieben. Die in dessen Umf angsbereich 
angeordneten Transportkammern dienen zur Aufnahme des 
Beimischgutes und gewahrleisten eine wirkungsvolle 
Vermischung dieses Beimischgutes mit dem Speiseeis- 
strom. 

Durch die kennzeichnenden Merkmale der AnsprUche 12 bis 
15 wird eine Ausf Uhrungsf orm fur die Beigabeeinrichtung 
geschaffen, die verf ahrenstechnisch vorteilhaft ist. 
Das Beimischgut wird durch den Einf Ullstutzen sauber 
bis in die vorbeilauf enden Transportkammern des im 
wesentlichen vertikal stehenden Dosierrotors gefiihrt. 
Durch das Hineinfallen der einzelnen beizumischenden 
Stucke in die Transportkammern ist gewahrleistet, daB 
samtliches Beimischgut bis in den Speiseeisstrom trans- 
portiert wird. Durch die horizontale Anordnung der Zu- 
und Ableitungen der Beigabeeinrichtung fUr den Eisstrom 
und deren tangentiale Einmundung in den unten liegenden 
Umf angsbereich des Dosierrotors wird ein moglichst 
geradliniger FluB fur den zahen Speiseeisstrom erzielt. 
Die Druckbeanspruchung fUr die Rohrleitungen und die 
benotigten Vortriebskraf te fur den Eisstrom sind 
entsprechend geringer. 

Ein besonders kompakter Aufbau wird durch das Kenn- 
zeichnungsmerkmal des Anspruches 16 erzielt. In Verbin- 
dung mit dem Kennzeichnungsmerkmal des Anspruches 17 
wird fur die Fertigung von hochwertigen Speiseeissorten 
eine kompakte, mobile Einheit zur Beimischung von 
groBstuckiger Ware geschaffen. Da die erf indungsgemaBe 
Vorrichtung fur viele verschiedene Arten von Beimisch- 
gut universell einsetzbar ist, ist es dementsprechend 
sehr vorteilhaft, wenn die gesamte Vorrichtung aus 



3521612 

-10- 

einem Produktionsstrang fiir eine bestimmte Speiseeis- 
sorte herausgenommen und in einen anderen eingesetzt 
werden kann. 

Die Erfindung wird anhand eines in der Zeichnung 
dargestellten Ausf Uhrungsbeispiels naher erlautert. Die 
Zeichnung zeigt einen schematischen Langsschnitt durch 
eine erf indungsgemaBe Vorrichtung. 

FUr das Verfahren zur dosierten Beigabe vorzugsweise 
groBstuckigen Beimischgutes zu Speiseeis im Zuge einer 
FlieBf ertigung wird das Beimischgut 1 kontinuierlich 
aus dem als Vorratsbehalter dienenden Einf ulltrichter 2 
abgezogen. Dies erfolgt durch eine Abzugsvorrichtung, 
die im Ausf uhrungsbeispiel durch eine Vibrat ionsrinne 3 
gebildet ist. Die Abzugsgeschwindigkeit des Beimischgu- 
tes aus dem TrichterauslaB 4 ist einstellbar. Die 
Einstellung ist abhangig vom Gewicht der Einwaage in 
der Dosierwaage 5, in die die Vibrationsrinne 3 das 
Beimischgut 1 schuttet. In einem ersten Schritt wird 
die Dosierwaage sehr schnell bis zu einem gewissen 
Gewichtswert unter dem Sollwert durch die Vibrations- 
rinne aufgefiillt. Danach wird die Restmenge bis zum 
Sollwert langsam zugegeben, was technisch durch eine 
zeitweise Verlangsamung der Urolauf geschwindigkeit eines 
den Rinnenboden bildenden Forderbandes bewirkbar 1st. 
Oadurch ist es moglich, daB der Beigabeeinrichtung 6 
pro Zeiteinheit eine exakt bestimmte Gewichtsmenge an 
Beimischgut 1 ubergeben wird. Damit dies im Gegensatz 
zum Wiegevorgang kontinuierlich geschehen kann, schut- 
tet die Dosierwaage 5 das Beimischgut 1 zu entsprechen- 
den Zeitpunkten auf das umlaufende Vibrationsband 7, 
das es gleichmaBig auf seiner Vibrationsf lache verteilt 
und der Beigabeeinrichtung 6 kontinuierlich ubergibt. 

Die Dosierwaage 5 enth'alt einen Wiegetrichter g, der 
beim Wiegevorgang an seinem unteren Ende von der 
Schuttplatte 10 verschlossen wird. 
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Das Beimischgut gelangt uber den Einf ullstutzen 11 in 
die Beigabeeinrichtung 6, in dessen Gehause 12 der 
Dosierrotor 13 vertikal drehbar angeordnet ist. Das 
Beimischgut 1 fallt in dessen Transportkammern 14 und 
wird durch dessen Rotation dem Speiseeisstrom 15 
zugefuhrt, der durch die Zuleitung 16 in das Gehause 12 
ein- und durch die Ableitung 17 aus diesem wieder 
austritt, Dabei stromt der Speiseeisstrom 15 quasi 
tangential am Dosierrotor 13 vorbei. In einer nachge- 
schalteten, nicht zur erf indungsgemaBen Vorrichtung 
gehorenden Mischstrecke 18 wird das mit Beimischgut 
versehene Speiseeis nochmals durchmischt und geriihrt. 
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Schbller Lebensmittel GmbH & Co KG 
Bezugszeichenliste 

1 = Beimischgut 

2 = EinfUlltrichter 

3 = Vibrationsrinne 

4 = TrichterauslaB 

5 = Dosierwaage 

6 » Beigabeeinrichtung 

7 = Vibrationsband 

8 = Vibrationsflache 

9 = Wiegetrichter 

10 = Schuttplatte 

11 = Einfullstutzen 

12 = Gehause 

13 = Dosierrotor 

14 = Transportkammer 

15 = Speiseeisstrom 

16 = Zuleitung 

17 = Ableitung 

18 * Mischstrecke 
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